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Copa de benvinguda
Copa de Cava

4€ 

Copa de benvinguda premium
Gilda d'anxova i formatge manxec

Croquetes de pernil ibèric

12€ 

Celler premium
Vi Verdejo Legaris Blanc D.O. Rueda

Vi Viña Pomal Criança Negre D.O. Rioja

Cava Anna de Codorniu Blanc de Blancs

9€

Per a afegir
Fruits secs 2,5€

Xips de iuca 2€

Olives Gordales amb salsa Espinaler 4€

Tacs de formatge curat 3€

Piruletes de parmesà amb fruits secs i llavors 3€

Pernil DO Guijuelo amb pa de coca de Folgueroles 15€

Calamars de costa a l'andalusa 6€

Bombó de foie micuit amb melmelada de gerd 4,75€

Preus per persona amb IVA inclòs



Menú Nit de Nadal
24 de desembre

Per compartir

Pernil d'enceball

Taula de formatges nacionals

Pa de coca amb tomàquet

Tàrtar de salmó amb mango i adobats

Llagostins amb salsa tàrtara

Croquetes de xoriço, formatge camembert i mel

Plat principal a triar

Lingot de vedella amb salsa de boletus, parmentier i crudités  

Suquet de rap amb llagostins i musclos

Postre

Postre nadalenc

Torrons y neules

Celler

Aigua mineral o amb gas, refrescos, cafès o infusions

Vi La Xerrada Blanc D.O. Roda

Vi Ànec Mut Negre D.O. Penedès

Cava Codorniu Cuvée Original

65€ 

Menú cerrado. Único primero y segundo para todo el grupo.

Preus per persona amb IVA inclòs



Menú Nadal

Menú tancat. Únic primer i segon per a tot el grup.

25 de desembre

Plat principal a triar

Postre

Celler

60€ 

Preus per persona amb IVA inclòs

Escudella tradicional amb la seva carn d’olla

Capó guisat a la catalana amb fruita secs i salsa de moscatel

Suquet de rap amb llagostins i musclos

Entrant

Postre nadalenc

Torrons y neules

Aigua mineral o amb gas, refrescos, cafès o infusions

Vi La Xerrada Blanc D.O. Roda

Vi Ànec Mut Negre D.O. Penedès

Cava Codorniu Cuvée Original



Menú Sant Esteve

Menú tancat. Únic primer i segon per a tot el grup.

26 de desembre

Entrants a triar

Plat principal a triar

Timbal d'escalivada amb crema de formatge de cabra, encenalls de pernil ibèric i 
confitura de figues 

Amanida de llagostins amb gelée de mango, canonges i vinagreta d'adobats

Caneló de pollastre de corral amb foie, beixamel trufada i cristalls de parmesà

Suquet de rap amb llagostins i musclos

Postre

Celler

60€ 

Preus per persona amb IVA inclòs

Postre nadalenc

Torrons y neules

Aigua mineral o amb gas, refrescos, cafès o infusions

Vi La Xerrada Blanc D.O. Roda

Vi Ànec Mut Negre D.O. Penedès

Cava Codorniu Cuvée Original



Menú Any Nou

Menú tancat. Únic primer i segon per a tot el grup.

1 de gener

Plat principal a triar

Celler

Per compartir

Pernil d'enceball

Taula de formatges nacionals

Pa de coca amb tomàquet

Tàrtar de salmó amb mango i adobats

Llagostins amb salsa tàrtara

Croquetes de xoriço, camembert i mel

Lingot de vedella amb salsa de boletus, parmentier i crudités

Suprema de salmó amb coco i curri, endívia i alvocat a la brasa

Postre

60€ 

Preus per persona amb IVA inclòs

Postre nadalenc

Torrons y neules

Aigua mineral o amb gas, refrescos, cafès o infusions

Vi La Xerrada Blanc D.O. Roda

Vi Ànec Mut Negre D.O. Penedès

Cava Codorniu Cuvée Original



Menú de Reis

Menú tancat. Únic primer i segon per a tot el grup.

6 de gener

Plat principal a triar

Celler

Postre

60€ 

Preus per persona amb IVA inclòs

Entrants

Caneló de pollastre de corral amb foie, beixamel trufada y formatge parmesà

Suquet de rap amb llagostins i musclos

Timbal d'escalivada amb crema de formatge de cabra, encenalls de pernil ibèric i 
confitura de figues 

Amanida de llagostins amb gelée de mango, canonges i vinagreta d'adobats

Postre nadalenc

Torrons y neules

Aigua mineral o amb gas, refrescos, cafès o infusions

Vi La Xerrada Blanc D.O. Roda

Vi Ànec Mut Negre D.O. Penedès

Cava Codorniu Cuvée Original
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