
TEMPORADA DE
FIESTAS ‘24/‘25





MENÚ DEGUSTACIÓN

Crema de boletus y foie

Ensalada de gamba blanca, mango, tomate cassé,

vinagreta de lima y goma aruba

Róbalo a la meunière con verduritas glaseadas

Lingote Wagyu, pimientos confitados y gratén patata

Terciopelo de chocolate

Turrones y mignardises

BODEGA

Vino blanco Viña Pomal Barrica, Rioja, Viura,

Malvasia

Vino tinto Austum, Ribera del Duero, Tinto Fino

Vino espumoso Ars Blanc de Blancs,Cava, Macabeo,

Xarel·lo y Parellada

Agua

Café e infusiones

Nochebuena



MENÚ DEGUSTACIÓN

Crema de tres tubérculos escabechados en vinagre

de manzana

Tartar de carabineros

Lomitos de salmonetes y salteado de boletus

Solomillo de Kobe, pimientos confitados y patata

leonesa

Locura de chocolate

Turrones y mignardises

BODEGA

Vino blanco Viña Pomal Barrica, Rioja, Viura,

Malvasia

Vino tinto Austum, Ribera del Duero, Tinto Fino

Vino espumoso Ars Blanc de Blancs,Cava, Macabeo,

Xarel·lo y Parellada

Agua

Café e infusiones

Nochevieja



INFORMACIÓN

NOCHEBUENA
Almuerzos y cenas en horario especial
ininterrumpido de 13:00h a 22:00h
Última reserva a las 22:00h

NOCHEVIEJA
Cenas en horario especial de 19:00h a 22:30h
Última reserva a las 22:30h

CONDICIONES DE RESERVA

EL RESTAURANTE CERRARÁ A LAS 00:00H

Quien lo desee, puede disfrutar de nuestro gastrobar
9 Nnueve hasta la 1 de la madrugada.

Si desea reservar los días 24 y 31 de diciembre,
será necesario realizar un depósito del 50%
(NO reembolsable en caso de anulación) del total de
la reserva.

Para confirmar su mesa, se deberá aportar el
restante 50% con una antelación de 48h antes del
inicio del evento

Información y condiciones de reserva



HOTEL CATALONIA GRAN VÍA
C. Gran Vía, 7-9 28013 Madrid

Reservas: reservas@restaurantebloved.com

Telf. 91 531 22 22 | @bloved_restaurant|

@ebocarestaurants | ebocarestaurants.com


