
TEMPORADA DE
FESTES ‘24/‘25





APERITIU

Berumotto de benvinguda

Ostra amb sake i caviar marí i vieira amb foie i salsa

teriyaki

A COMPARTIR

Omakase de 20 peces a criteri del xef

Semi tàrtar de toro soasado, salsa kimchi casolana, coriandre

i brots frescos

Gyozas de vedella, miso i katsuobushi

Katsu sando de presa ibèrica amb duxelle de shiitakes i

maionesa tonkatsu

Tataki de filet de vedella amb pera, dashi i boletus

POSTRES

Sorbet de yuzu i menta amb crumble, taronja i sèsam cantonès

Torrons, barquets i neules

CELLER

Vi blanc Pansa Blanca D.O. Alella

Vi negre Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero

Cava Anna Blanc de Blancs D.O. Cava

Aigua mineral

Cafès i infusions

PREU: 65 EUROS

Menú de grups



INFORMACIÓ

Menú disponible durant els mesos de novembre i desembre.

Tots els preus inclouen IVA.

CONDICIONS DE RESERVA

Es requerirà reserva i pagament per avançat.

Una vegada realitzat el pagament no s'admeten canvis ni

devolucions, sense excepcions.

Informació i condicions de reserva



HOTEL CATALONIA BARCELONA PLAZA
C. Tarragona, 99 08014 Barcelona

Reservas: reservas@restaurantekurai.com

Telf. 934 23 83 72 | @kuraijapones |

@ebocarestaurants | ebocarestaurants.com


