
Catalonia Las Cortes



Menú Nochebuena
24 de diciembre

Pica Pica
Copa de cava Brut de bienvenida  

Cucharitas de salmón, aguacate y piñones  
Jamón ibérico en pan de coca con tomate  

Surtido de quesos con mermeladas y frutos secos 

Plato principal a escoger
Suprema de rodaballo a la meunière de cítricos y verduritas  

o  

Costillas de cordero al horno con patata gratín 

Postre y turrones
Bizcocho de cacao, compota de cereza, mousse de vainilla y virutas de chocolate  

Turrones y barquillos  

Bodega
Vino blanco La Locomotora verdejo D.O. Rueda  

Vino tinto Viña Pomal 500 D.O.C. Rioja  

Cava Codorniu Cuvée Brut

Cafés e infusiones 

65€
IVA Incluido



Menú Fin de año
31 de diciembre

Aperitivo
Copa de cava Brut de bienvenida

Ostra con salsa ponzu y perlas de Lima

Degustación
Ensalada de verduras asadas, Ibérico de Bellota, romesco, burrata y albahaca.

Chuleta de Rodaballo Asado, su pilpil, y patata fondant.

Lingote de Cabrito a baja temperatura con salsa de tomillo, espuma de castaña y verduritas glaseadas.

Bizcocho de cacao, compota de cereza, mousse de vainilla y virutas de chocolate

Turrones y Barquillos

Benjamín y uvas de la suerte

Bodega
Vino blanco Fenomenal Verdejo Eco 2024 D.O. Rueda  

Vino tinto Izadi Crianza D.O. Rioja 2021  

Cava  Ars Collecta Gran Rosé Reserva Codorniu 2021  

Cafés e infusiones  

160€
IVA Incluido
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