
ALAMEDA

Ensalada de burrata fresca, tomate castellano, rúcula, pasta tapenade
 y aliño de pesto

Croquetas cremosas de sobrasada menorquina y mayonesa de pimientos fritos

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Arroz de pluma ibérica, setas, espárragos verdes y láminas de jamón ibérico

PRIMER PLATO

Lubina de estero al carbón sobre parmentier de patata, tirabeques
 y salsa de marisco

o

Solomillo de vaca madurado sobre cremoso de boniato y zanahoria, foie rallado
 y reducción de oporto

PLATO PRINCIPAL

Tarta de queso payoyo con helado de vainilla

POSTRE

Agua, refrescos, cerveza

Vino blanco “Encina del Inglés” D.O Sierras de Málaga

Vino tinto “Viña Pomal” crianza D.O Rioja

Cafés e infusiones

BODEGA

49€



PUENTE NUEVO

Jamón ibérico D.O Guijuelo

Queso de cabra payoya

Tartar de tomate rosa y piparras con ventresca de atún

Croquetas de carrillera de ternera y queso parmesano rallado

Fritura andaluza

Huevos rotos, patatas baby y colas de gambón al ajillo

Lingote de salmón al josper y salteado de fideos con verduritas

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Tarta de queso payoyo con helado de miel y piñones

Tarta de limón con helado de gin-tonic

Panorámico con helado de mango

POSTRES

Agua, refrescos, cerveza

Vino blanco “Encina del Inglés” D.O Sierras de Málaga

Vino tinto “Viña Pomal” crianza D.O Rioja

Cafés e infusiones

BODEGA

53€


