


Menu Nochebuena
24 de diciembre

Empezamos compartiendo

Mar y montafia jamon ibérico de bellota y gamba blanca

Entrante
Ceviche de lubina y langostino con sopa agria de pepino

Un momento refrescante

Sorbete de mojito

Primer plato

Mero con salsa al vino tinto y rulo de calabacin relleno de
verduritas

Segundo plato

Medallén de solomillo de ternera, timbal de patatay
cremoso de boniato

Postre

Texturas de chocolate

Bodega

Aguas minerales y refrescos
Cerveza
Vino blanco Pomal barrica
Vino tinto Vina Pomal Reserva D.O Rioja
Cava Codorniu Blanc de blancs
Cafés e infusiones

/0€ (VA incluido)



Menu Fin de Ano

31 de diciembre

Cena Buffet

Estacion de quesos y embutido

Gouda pesto
Gouda guindilla
Queso azul
Idiazabal

Manchego semi
curado

Paleta ibérica
Salchichoén ibérico
Chorizo ibérico
Lomo ibérico

Pescado

« Lomo de merluza a la marinera

« Salmon marinado en soja

Postres

Vasitos de tiramisu
Bombdn tres chocolates
Fruta cortada

Bodega

Aguas minerales y refrescos

Cerveza

Vino blanco Pomal barrica

Estacion de marisco

+ Gamba blanca

« Zamburifas

* Langostinos

+ Mejillones

+ Cigalas

* Langostinos tigre

Carne

Pierna de cordero lechal
Carrillada de cerdo

Vino tinto Vifia Pomal Reserva D.O Rioja

Cava Codorniu Blanc de blancs

Cafés e infusiones

85€ (IVA incluido)

*Incluye uvas de la suerte y bolsa de cotillon.
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