
TEMPORADA DE
FIESTAS ‘24/‘25



BODEGA
Agua mineral ,  refrescos y cervezas
Vino blanco La Charla Rueda-Verdejo sobre Lias
Vino tinto Legaris Roble Ribera del Duero
Cava Raimat Brut Nature Eco Cava
Cafés e infusiones

POSTRES:
Texturas de Chocolate

APERITIVO
Aperitivo casero de navidad

PLATOS PRINCIPALES:
 

a compartir

Barquil los y turrones incluidos

 
( iva incluido)

 

Brioche con tartar de atún rojo yema curada

Caldo de cocido con pelota Valenciana

Espuma de patata trufada, panceta,  huevo y migas

Arroz meloso de bogavante

Lubina con puerro a la parri l la y salsa de l imón

Pastel de cordero con boniato y verduras de temporada

a elegir

65 euros

-25 de diciembre-

Navidad



Aperitivo del chef

Agua mineral ,  refrescos y cervezas
Vino blanco Fenomenal Rueda
Vino tinto El Moli  Costers del Segre
Cava Non Plus Ultra Cava
Cafés e infusiones

180 euros
(iva incluido)

 

Chuleta de vaca y cremoso de patata ahumado

Ostra gil lardeau con caviar beluga y gel l imonada

Ravioli  de pimiento verde, huevo, migas y sardina

Lubina del mediterráneo espuma de mantequil la y estragón

Carpaccio de gamba con hinojo,  naranja y aceite de cítricos

Arroz meloso de sobrasada calabacin,  colif lor y trufa negra

Buñuelo casero con helado de vainil la y cremoso de chocolate

Uvas y coti l lón.  

BODEGA

-31 de diciembre-

Nochevieja
Degustación



INFORMACIÓN
Menú Navidad para  grupos y  Navidad cocta i l  d isponibles  para
empresas  y  grupos desde e l  01  de d ic iembre hasta  e l  22  de
dic iembre .  E l  menú de Navidad para  todo e l  públ ico  e l  25  de
dic iembre y  e l  de nochevie ja  para  todo e l  públ ico  la  noche del  31 .

CONDICIONES DE RESERVA
Será necesario reservar y pagar el  50% por adelantado.(no
reembolsable en caso de cancelación).  El  otro 50% se abonará 48h
antes del evento o el  mismo día.

Todos los precios incluyen IVA.

Contacto:  686 863 431,  o personalmente en el  Restaurante
Espolín.  C/ Barcelonina 5,  Valencia.

Todos los menús son adaptables a cualquier alergia o
condición al imentaria.

Información y condiciones de reserva



HOTEL CATALONIA EXCELSIOR 4*
 Carrer dela Barcelonina,  5 |

46002 València
Reservas:  comercial@espolinrestaurante.com

Telf .  96 351 46 12 /  686 863 431 |
@ebocarestaurants |  cataloniahotels.com



HOLIDAY
SEASON ‘24/‘25



APPETIZER

DESSERTS:

BEVERAGE:
Mineral water,  soft drinks,  and beers
White wine La Charla Rueda-Verdejo sobre Lias
Red wine Legaris Roble Ribera del Duero
Cava Raimat Brut Nature Eco Cava
Coffee and infusions

MAIN COURSES:
 

Chocolate textures

Wafers and nougats included

65 euros
(VAT included)

 

Lobster sticky rice

Sea bass with gri l led leek and lemon sauce

Lamb pie with sweet potato and seasonal vegetables

Homemade Christmas appetizer

To share

Brioche with red tuna tartare and cured egg yolk

Valencian stew broth with meatball

Truffled potato foam, pancetta,  egg, and breadcrumbs

Choose one

-December 25-

Christmas



Chef's Appetizer

Beef chop and creamy smoked potato

Mineral water,  soft drinks,  and beers
White wine Fenomenal Rueda
Red Wine El Moli  Costers del Segre
Cava Non Plus Ultra Cava
Coffees and infusions

180 euros
(VAT included)

 

Green pepper raviol i ,  egg, crumbs, and sardine

Shrimp carpaccio with fennel ,  orange, and citrus oi l

Mediterranean sea bass with butter foam and tarragon

Gil lardeau oyster with beluga caviar and lemonade gel

Creamy rice with sobrasada, zucchini ,  caulif lower and black
truffle

Homemade doughnut with vanil la ice cream and chocolate cream

BEVERAGE:

-December 31-

New Year's Eve
Tasting Menu



INFORMATION

All  prices include VAT.

Christmas menu for groups and Christmas cocktail  available for
companies and groups from December 1st to December 22nd. The
Christmas menu for the entire public on December 25 and the New
Year's Eve menu for the entire public on the night of the 31st .

All  menus are adaptable to any al lergy or food condition.

It  wi l l  be necessary to reserve and pay 50% in advance (non-
refundable in case of  cancel lat ion) .  The other 50% wil l  be paid 48
hours before the event .

Contact:  686 863 431,  or in person at the Espolín Restaurant.
C/ Barcelonina 5,  Valencia.

RESERVATION CONDITIONS

Information and booking conditions



HOTEL CATALONIA EXCELSIOR 4*
Carrer de la Barcelonina,  5 |

46002 València
Booking: comercial@espolinrestaurante.com

Phone. 96 351 46 12 /  686 863 431 |
@ebocarestaurants |  cataloniahotels.com


