


Menu 25 de desembre-Nadal

Aperitiu

Sant Matrimoni (“Pintxo” de seitd, anxova i oliva)
Pa amb tomaquet i pernil
Pa cruixent de Wanton amb tartar de salmo
Mini croquetes de llagostins i rovellons

Entrant

L'escudellaila carn d'olla

Plat principal a escollir

Pollastre de pages rostit, aromatitzat amb canyella i servit amb panses, prunes i pinyons
0
Llom de rap en “suquet” amb patates i verduretes

Postres

Textures de xocolata
i
Per acabar els tradicionals torrons i neules

Celler

Aigua mineral, refrescs i cerveses
Pomal Barrica D.O.Ca. Rioja Vi Blanc
Pomal 500 Crianga D.O.Ca. Rioja Vi Negre
Copa de cava Escumds Raimat Brut Nature D.O. Cava
Cafes i infusions

68€ / PAX - IVA INCLOS. Minim 10 persones

*Menu infantil disponible



Menu 26 de desembre- Sant Esteve

Aperitiu

Sant Matrimoni (“Pintxo” de seitd, anxova i oliva)
Pa amb tomaquet i pernil
Pa cruixent de Wanton amb tartar de salmo
Mini croquetes de llagostins i rovellons

Entrant a escollir

Canel6 tradicional de Sant Esteve
0
Amanida amb emulsio de carbassa, verduretes i carpaccio de tonyina

Principal a escollir

Espatlla de cabrit a baixa temperatura, cebetes tendres i patates fornera al romani
0
Llom de llobarro confitat amb verduretes i veolute de citrics

Postres

Textures de xocolata
i
Per acabar els tradicionals torrons i neules

Celler

Aigua mineral, refrescs i cerveses
Pomal Barrica D.O.Ca. Rioja Vi Blanc
Pomal 500 Crianga D.O.Ca. Rioja Vi Negre
Copa de cava Escumds Raimat Brut Nature D.O. Cava
Cafesiinfusions

68€ / PAX - IVA INCLOS. Minim 10 persones

*Menu infantil disponible



Menu 31 de desembre — Cap D’any

Aperitiu

Sant Matrimoni (“Pintxo” de seitd, anxova i oliva)
Pa amb tomaquet i pernil
Pa cruixent de Wanton amb tartar de salmo
Mini croquetes de llagostins i rovellons

Entrant

Amanida de verduretes amb llamantol i sabayé de llima

Principal a escollir

Tournedo de vedella amb foie i crema de tofona
0
Llom de rap en “suquet” amb patates i verduretes

Pre postres

Sorbet de Ilima, menta i rom

Postres

Textures de xocolata

Celler

Aigua mineral, refrescs i cerveses
Pomal Barrica D.O.Ca. Rioja Vi Blanc
Pomal 500 Crianga D.O.Ca. Rioja Vi Negre
Copa de cava Escumos Raimat Brut Nature D.O. Cava
Cafesiinfusions
*Inclou un combinat, cotillé i raim per persona

130€ / PAX - IVA INCLOS

Menu infantil disponible (40€/pax. per a 31 desembre)
Pagament anticipat del 50% en el moment confirmacid/ El 50% restant abans del 20/12.



Menu 6 de gener — Dia de Reis

Aperitiu

Sant Matrimoni (“Pintxo” de seitd, anxova i oliva)
Pa amb tomaquet i pernil
Tataki de tonyina en alga Nori en tempura
Coctel de marisc

Entrant a escollir

Base d’alvocat amb mariscos marinats i coral cruixent
0
Canelo de cua de bou, escuma de tofona i parmesa cruixent

Principal a escollir

Filet de vedella amb salsa Perigord i parmantier de Robouchon
0
Llom de llu¢ amb verduretes, cremds de carabassa dolca i salsa intensa de gambes

Postres

Tortell de reis
i
Per a finalitzar els tradicionals torrons i neules

Celler

Aigua mineral, refrescs i cerveses
Pomal Barrica D.O.Ca. Rioja Vi Blanc
Pomal 500 Crianga D.O.Ca. Rioja Vi Negre
Copa de cava Escumds Raimat Brut Nature D.O. Cava
Cafesiinfusions

58€ / PAX - IVA INCLOS. Minim 10 persones

*Menu infantil disponible



Menu infantil

Aperitiu
Croquetes
Fuet

Olives
Patates xips

Primer

Macarrons bolognesa

Segon

Nuggets de pollastre amb patates

Postres

Gelat
i
Per a finalitzar els tradicionals torrons i neules

Celler

Aigua mineral, refrescos i sucs

35€ / PAX - IVA INCLOS. Minim 10 persones
Excepte el 31 desembre, a 40€/pax

Disponible fins els 12 anys



Suplements y complements

Celler amb suplement

Vi blanc Raimat El Niu D.O. Costers del Segre
Vi negre Pomal Reserva D.O. Ca Rioja
Non plus ultra Cava Codorniu D.O. Cava

Suplement per persona: 3€ (IVA Inclos)

Barra lliure de licors

Aigua mineral, refrescos, cerveses, vii combinats basics

Preu per persona: 25 €/ 1 hora
Preu per hora extra: 19 €/ hora

Altres complements

Centre de flor natural des de 30€/unitat
Centre de flor natural i espelma des de 35€/unitat
Decoraci6 sala amb globus des de 190€
Roba de taula des de 36€/unitat
DJ des de 670€ (2 hores)

Hora extra DJ 150€

Sweet corner 6 €/pax
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