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Copa de Cava
4€

Bl frin Prmisen

Atun marinado con mayonesa de ajo negro
Croquetitas de jamon ibérico

12€

Prriindic

Chips vegetales — 2€/persona (vegano)
Olivas Gordales con salsa Espinaler - 4 €/persona (vegano)
Tacos de queso curado y guacamole - 3 €/persona
Piruletas de parmesano con frutos secos y semillas - 3 €/unidad
Jamoén D.O. Guijuelo con pan de cristal de Folgueroles — 15 €/persona
Calamares de costa a la andaluza - 6 €/persona
Brocheta de pollo teriyaki - 3,80 €/persona
Fritura de cazén en adobo con mayonesa de lima - 6 €/persona

Bombdn de foie con mermelada de higos - 4,75 €/persona



Ment Nochebuena

24 de diciembre

Entrntis rura comprarlin

Jamoén de recebo
Coca de cristal con tomate
Tartar de Salmoén con mango y encurtidos
Langostinos cocidos con salsa tartara
Croquetas de chorizo, camemberty miel

U porincsgordyw esecger

Lingote de ternera al vino tinto con setas de temporada, acompafiado de milhojas de patatay parmesano

Suprema de bacalao a la muselina suave de ajos tiernos con espinacas a la catalana

Bizcocho de cacao, compota de cereza, mousse de vainilla y virutas de chocolate

Turrones y barquillos

Agua mineral
Vino tinto Pomal 500 crianza Tempranillo y Garnacha D.O.Ca. Rioja
Vino blanco La Locomotora Verdejo D.O. Rueda
Cava Codorniu Non Plus Ultra Brut Reserva

Cafés e infusiones

69€

Precios por persona con IVA incluido

Menu cerrado. Unico primeroy segundo para todo el grupo.



Menu Navidad

25 de diciembre

Ensaladilla de gambay cebollinos
r~rnesr-o-

Escudella tradicional con su “carn d’olla”

U porincsgredywosesger

Capon guisado a la catalana con frutos secos y salsa de moscatel

Suprema de bacalao a la muselina suave de ajos tiernos con espinacas a la catalana

Bizcocho de cacao, compota de cereza, mousse de vainilla y virutas de chocolate

Turronesy barquillos

Agua mineral
Vino tinto Pomal 500 crianza Tempranillo y Garnacha D.O.Ca. Rioja
Vino blanco La Locomotora Verdejo D.O. Rueda
Cava Codorniu Non Plus Ultra Brut Reserva

Cafés e infusiones

65€

Precios por persona con IVA incluido

Menu cerrado. Unico primero y segundo para todo el grupo



Mena San Esteban

26 de diciembre

Ensaladilla de gambay cebollinos

o 4‘/}0?4‘7%”
Carpaccio de tomate Monte Rosa con crema de aguacate, virutas de jamén de recebo y caviar de arbequina
Ensalada de langostinos con crema de queso de cabray vinagreta de mango

U porincsgredywosesger

Caneldn de pollo de corral con foie, bechamel trufaday cristales de parmesano

Suprema de bacalao con muselina suave de ajos tiernos y espinacas a la catalana

Bizcocho de cacao, compota de cereza, mousse de vainillay virutas de chocolate

Turronesy barquillos

Agua mineral
Vino tinto Pomal 500 crianza Tempranillo y Garnacha D.O.Ca. Rioja
Vino blanco La Locomotora Verdejo D.O. Rueda
Cava Codorniu Non Plus Ultra Brut Reserva

Cafés e infusiones

69€

Precios por persona con IVA incluido

Men cerrado. Unico primero y segundo para todo el grupo.



Mentu Afio nuevo

1 de enero

Enlrantis prara comyariio

Jamén de recebo
Coca de cristal con tomate
Escalivada con queso de la Garrotxa
Langostinos cocidos con salsa tartara
Croquetas de cocido trufadas

U porincsgredywosesger

Lingote de ternera al vino tinto con setas de temporada, acompafiado de milhojas de patatay parmesano
Filete de lubina con verduritas salteadasy aceite de ajo y guindilla

PPoslire gy Licrreones

Bizcocho de cacao, compota de cereza, mousse de vainilla y virutas de chocolate

Turronesy barquillos

Agua mineral
Vino tinto Pomal 500 crianza Tempranillo y Garnacha D.O.Ca. Rioja
Vino blanco La Locomotora Verdejo D.O. Rueda
Cava Codorniu Non Plus Ultra Brut Reserva

Cafés e infusiones

00€

Precios por persona con IVA incluido

Men cerrado. Unico primeroy segundo para todo el grupo



Mentu Reves

6 de enero

Ensaladilla de gambay cebollinos

v 4‘/}0?4‘7%”
Crema de calabazay coco con huevo a baja temperatura trufado y sal ibérica
Ensalada de tomates con olivas Gordal, crema de queso ahumado y piparras

U porincsgredywosesger

Solomillo de cerdo ibérico al Priorat con cebollitas balsamicas y cremoso de apio

Filete de lubina con verduritas salteadasy aceite de ajo y guindilla

Bizcocho de cacao, compota de cereza, mousse de vainilla y virutas de chocolate

Turronesy barquillos

Agua mineral
Vino tinto Pomal 500 crianza Tempranillo y Garnacha D.O.Ca. Rioja
Vino blanco La Locomotora Verdejo D.O. Rueda
Cava Codorniu Non Plus Ultra Brut Reserva

Cafés e infusiones

00€

Precios por persona con IVA incluido

Menu cerrado. Unico primero y segundo para todo el grupo
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