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INUD
GRUPS

De 2 a 20 persones

APERITIU

Berumotto de benvinguda
Ostra amb sake i caviar mari
Vieira amb foie i salsa teriyaki

A COMPARTIR

Omakase de 20 peces a criteri del xef

Semi tartar de toro soasado, salsa kimchi casolana,
coriandre i brots frescos

Gyozas de papada iberica, miso i katsuobushi

Katsu sando de presa ibérica amb duxelle de ceps

i maionesa tonkatsu

Tataki de filet de vedella amb pera, dashi i boletus

POSTRES

Sorbet de yuzu i menta amb crumble, taronja i sesam
cantones
Dolcos de Nadal i neules

CIDILILITIE

Vi blanc La Locomotora Verdejo D.0O. Rueda

Vi negre Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero
Cava Anna Blanc de Blancs D.O. Cava

Aigua mineral

Cafes i infusions

PREU: 65 EUROS

EBOCA RESTAURANTS J@
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ENUDE
GRUPS (1)

De 2 a 10 persones

PER COMENCAR

Coctel de benvinguda

A COMPARTIR

Seitd de platja al pil pil de romesco i perles d'alfabrega
Gaspatxo de remolatxa amb encurtits de tomatillo verd i
sorbet d'ametlles

Amanida de tomaquet KM@ amb sardina marinada i cabdells
a la brasa

“Pork belly” a baixa temperatura amb carpaccio de gamba
vermella,ceba tendra i llima

Croqueta de de costella de porc, poma i xili chipotle
Alberginies a la flama amb toffee de mel de canya, menta
i amarant

Arros de gambes de Palamés

Costella de bou

POSTRES

Mel i matd
Dolgcos de Nadal i neules

CELLER

Vi blanc La Locomotora Verdejo D.O. Rueda

Vi negre Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero
Cava Anna Blanc de Blancs D.O. Cava

Aigua mineral

Cafes i infusions

PREU: 70 EUROS

EBOCA RESTAURANTS Fugitana



INUDE ®
GRUPS (2)

Minim 2 persones i a taula completa

PER A COMPARTIR

Pernil de gla 100% raca iberica

Pa rustic de blat sarrai a la brasa amb tomaquet
Filet d'anxova “00" fumada amb bitxo verd i mantega
de llimona

Amanida de llamantol amb mango i alfabrega gelada
Pop a feira amb patata "air”

Croqueta de costella de porc, poma i xili chipotle
Porros a la brasa amb brandada i all negre

PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR
Arros cremdés de llamantol Bellavista (min. 2pax)

Tourneddé de rap a la brasa amb vinagreta d'alls tendres
i 1llima

POSTRES

El nostre tiramisu
Dolgcos de Nadal i neules

CIDILILITIR

Vi blanc La Locomotora Verdejo D.0O. Rueda

Vi negre Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero
Cava Anna Blanc de Blancs D.O. Cava

Aigua mineral

Cafes i infusions

PREU: 65 EUROS

EBOCA RESTAURANTS Fugitana



INU DE GRUPS S

A COMPARTIR

Pernil de gla amb pa de pages a la brasa amb tomaquet
Rotllet coctel de gambes en pa de brioix

Amanida russa amb tartar de tonyina i ous de salmd
Croquetes de costella de porc rostit i poma

Pop i mango a la brasa amb all negre i sesam torrat

PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR

Peix salvatge del dia a la brasa amb verdures
0
Filet de vedella amb foie poélé i ceba al Xeres

POSTRES A ESCOLLIR

Pastis de formatge de xocolata blanca i ametlles amb semi-sorbet de
taronja i flor tarongina

o}

Sablé de pebre rosa amb cremoses de mango, merenga de llima i daus
de fruita fresca

o}

Finger de mousse de xocolata negra, bergamota i cafe

Dolgos de Nadal i neules

CELLER

Vi blanc La Locomotora Verdejo D.0O. Rueda

Vi negre Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero
Cava Anna Blanc de Blancs D.0O. Cava

Aigua mineral, refrescos i cervesa

De 10 a 30 comensals

Servei aproximat d'1lh 30 min

Menu tancat amb plat principal i un Unic postres a escollir

amb antelacidé per a tot el grup PREU: 50 EUROS

EBOCA RESTAURANTS Simultaneo



COCTEL Ca

Pa amb tomaquet i pernil iberic

Steak tartar, pa de brioix i mantega cafe Paris

Gruyere de patata amb salsa de rovell i cansalada

Escuma de velouté de ceps i tofona

Pa de coca amb anxova, tomaquet confitat i pesto d'espinacs

Pa de mantega amb papada iberica

Ceviche de corvina i pop, carbassa i amanida de sésam i sriracha
Quesadilla de formatge Oaxaca i pico de gallo

Tartar de salmé a 1'alvocat i pinyons

Gran ravioli de mozzarella, tomaquet i alfabrega

Tataki de tonyina vermella, guacamole i teriyaki amb ceba japonesa
Calamarsets a l'andalusa

Bao de cua de bou, cheddar i tofona

Croquetes de cuit

Gyozes de séepia en la seva tinta

Broquetes de pop a la gallega

POSTRES

Broqueta de fruita de temporada
Trufes de xocolata i sake

Mini tocinets de cel

Mini pastis de llimona i mango
Dolcos de Nadal i neules

CELLER

Vi blanc La Locomotora Verdejo D.0O. Rueda

Vi negre Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero
Cava Anna Blanc de Blancs D.0O. Cava

Aigua mineral, refrescos i cervesa

Servei de peu

Servei aproximat d'l h 30 minuts

Minim 3@ persones

Disponibles estacions addicionals per afegir al menu* PREU: 60 EUROS

EBOCA RESTAURANTS Simultaneo



COCTEL & DIRIGIT Cr

APERITIU DE PEU

Pa amb tomaquet i pernil iberic

Steak tartar, pa de brioix i mantega cafe Paris
Pa de mantega amb papada iberica

Broquetes de pop a la gallega

Croquetes de cuit

Gyozes de sepia en la seva tinta

PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR

Tournedd de filet de vedella, reduccidé de Porto i parmentier de
patata

0

Melds de xai llec a baixa temperatura amb cremds de poma i salvia
0

Turbot al forn amb salsifids, beurre blanc de curry vermell i
cilantre

POSTRES A ESCOLLIR

Pastis de formatge de xocolata blanca i ametlles amb semi-sorbet de
taronja i flor tarongina

0

Sablé de pebre rosa amb cremoses de mango, merenga de llima i daus de
fruita fresca

0

Finger de mousse de xocolata negra, bergamota i cafe

Dolgos de Nadal i neules

CELLER

Vi blanc La Locomotora Verdejo D.0O. Rueda

Vi negre Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero
Cava Anna Blanc de Blancs D.0O. Cava

Aigua mineral, refrescos i cervesa

Aperitiu de peus + principal asseguts

Un Unic plat principal i postres per a tot el grup
Servei aproximat de 2 hores

Minim 15 persones

PREU: 60 EUROS

EBOCA RESTAURANTS Simultaneo



CNUDIRIGIT S

PRIMER A ESCOLLIR

Amanida de tomaquets KM@. amb ventresca

o}

Caneld d'anec amb beixamel de carabassa

o}

Amanida de patates i gambes amb emulsidé de maracuja i freses de
truita

SEGON A ESCOLLIR

Entrecot de vaca vella amb gratén de patata i salsa de mostassa
antiga

0

Cuixa de pollastre a la catalana amb puré de patates trufat

0

Salmé teriyaki amb verdures de temporada

POSTRES A ESCOLLIR

El nostre tiramisu

0

Flam de dol¢ de llet
0

Mousse de xocolata

CELLER

Vi blanc La Locomotora Verdejo D.0O. Rueda

Vi negre Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero
Cava Anna Blanc de Blancs D.0O. Cava

Aigua mineral, refrescos i cervesa

Servei aproximat d'1lh 30 min
Menu tancat amb un Unic primer plat, segon plat i postres
per a tot el grup a escollir amb antelacid PREU: 55 EUROS

EBOCA RESTAURANTS Simultaneo



CNUDIRIGIT S

PRIMER A ESCOLLIR

Amanida de tomaquet confitat amb stracciatella de tofona i festucs
amb brots d'alfabrega

o

Crema de porro, coco i parmesa amb petxina de pelegri i crispetes

d'amarant

0

Llamantol amb pil-*pil de cabdells a la brasa, perles d'alvocat i

chutney de pebrot groc

SEGON A ESCOLLIR

Tournedd de rellom de vedella, reduccidé de Porto i
parmentier de patata

0

Melds de xai de llet a baixa temperatura amb

cremos de poma i salvia

0

Turbot al forn amb salsifis, beurre blanc de curri vermell i
coriandre

POSTRES A ESCOLLIR

Pastis de formatge de xocolata blanca i ametlles amb semi-sorbet de
taronja i flor tarongina

o}

Sablé de pebre rosa amb cremoses de mango, merenga de llima i daus
de fruita fresca

o}

Finger de mousse de xocolata negra, bergamota i cafe

Dolcos de Nadal i neules
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Vi blanc La Locomotora Verdejo D.0O. Rueda

Vi negre Finca Villacreces Pruno D.0O. Ribera del Duero
Cava Anna Blanc de Blancs D.O. Cava

Aigua mineral, refrescos i cervesa

Servei aproximat de 1h 30 min
Menu tancat amb un Unic primer, segon i postres

per a tot el grup a triar amb antelacid PREU: 70 EUROS

EBOCA RESTAURANTS Simultaneo



SUPLEMENTS AT

ESTACIO DE POKE BOWLS I DUMPLINGS

Mini poke bowls en showcooking de salmd, tonyina vermella i llagostins
combinat amb:

-Goma wakame, alvocat, ravenets i teriyaki de gingebre

-Alvocat, cogombre adobat, mango i tomaquets amb vinagreta de tofona
-Edamame, pastanaga, alvocat, blat de moro torrat, quinoa i salsa
ponzu

Dumplings de:

-Carn de porc, cardamom verd i ceba cruixent

-Llagostins amb la seva salsa, anis estrellat i sriracha

-Bimis, col i salsa d'ostres, creme fraiche, wasabi i coriandre

ESTACIO OMAKASE

Variat de sushi i sashimi: salmé, tonyina, toro, hamachi i pop
Sushi tradicional i sushi d'autor

Y

ESTACIO D'ARROSSOS I FIDEUAS

Arros sec de sépia i gambes a la flama
Risotto cremdés de boletus, secret iberic i tofona
Fideua de sépia i all i oli de safra

ESTACIO DE TARTARS I OSTRES

Tartar de tonyina de 1'Ametlla, peres, pinyons i vinagreta d'all-gingebre
Tartar de salmé amb alvocat i mango amb freses de ikura

Ostres Gillardeau:

-al natural

-amb Espinaler de kimchi, poma i caviar

-amb salsa ponzu, cogombre adobat i freses de salmo

ESTACIO DE PERNIL DE GLA

Tallat al moment

Aquestes estacions es poden afegir al Coctel
Preu per persona i estacid: 12 EUROS

EBOCA RESTAURANTS Simultaneo
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