


Menu 1

Primers

Emulsié de remolatxa escabetxada, shots de quéfiri cranc
0
Amanida de tomaquet confitat amb stracciatella de trufa i festucs amb brots d’'alfabrega
0

Amanida de patata i gamba vermella amb mango, alvocat i ous de salmo

Segons

Tornedo de filet de vedella, reduccié de porto i parmentier de patata
Presa iberica a la brasa de carbd amb carbassa rostida, codonyat i cebetes confitades

Morro de bacalla al forn, amb pilpil de julivert i patates risolades

Postres

Cheesecake de xocolata de Guayaquil i blat de moro torrat
0
Lemon Mango Pie, amb el seu sorbet i daus de mango
0
Milfulles de pasta de full i crema muntada d'anis amb gelat de Maria Luisa

Torrons i neules

Celler

Vi blanc Pansa Blanca D.O. Alella
Vin negre Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero
Anna Blanc de Blancs D.O. Cava

Aigua | refrescos | Cervesa | cafés | infusions

60 € IVA inclos

Menu tancat, un unic primer, segon i postres per a tot el grup | Servei aproximat de 1h 30min |
Espai privat inclds durant el servei



Menu 2

Entrants per compartir

Pernil de gla amb pa de vidre amb tomaquet
Coca fina d'escalivada a la flama amb areng fumat i esferics d'oliva negra
Alberginies amb mel de canya i papada ibérica
Croquetes de sobrassada i formatge de mad
Mandu de vedella al cardamom verd

Brogueta de “pulpo a feira”

Segons

Lubina salvatge a la brasa amb alls tendres, carbassa i mini verdures
0

Entrecot de vaca vella al cafe paris amb pure de topinambur i salvia

Postres

Cheesecake de xocolata de Guayaquil i blat de moro torrat
0
Lemon Mango Pie, amb el seu sorbet i daus de mango
0
Milfulles de pasta de full i crema muntada d'anis amb gelat de marialuisa

Torrons i neules
Celler

Vi blanc Pansa Blanca D.O. Alella
Vin negre Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero
Anna Blanc de Blancs D.O. Cava

Aigua | refrescos | Cervesa | cafés | infusions

70 € IVA inclos

Menu tancat, un Unic primer, segon i postres per a tot el grup | Servei aproximat de 1h
30min | Espai privat inclos durant el servei
A partir de 15 comensals i maxim 60 |



Cocktail

Entrants
Pa amb tomaquet i pernil iberic
Steak tartar, pa de brioix i mantega cafe paris
Les nostres Braves amb maionesa de Xile chipotle
Escuma de Velouté de ceps, tofona
Pa de Carasau amb anxoves, tomaquet confitat i salsa holandesa
Pa de mantega, royal de Tou Til-lers i papada ibérica
Ceviche de corbina i pop, carbassa i amaniment de sesam i sriracha
Cogoll CESAR amb pecori i emulsio d'olives

Tartar de salmé en alvocat i pinyons

Plats Principals

Gran ravioli de mozzarella, tomaquet i alfabrega
Tataki de tonyina vermella, guacamole i teriyaki amb ceba tendra japonesa
Calamarcets a I'andalusa Bao de cua de bou, cheddar i tofona
Croquetes de bullit
Gioses de verdures amb salsa de cardamom verd i sesam picant Broquetes de “pulpo a

feira”

Postres
Broqueta de fruita de temporada
Trufes de xocolata i sake
Mini tocinets de cel
Mini tiramissu

Torrons i neules

Celler

Vi blanc Pansa Blanca D.O. Alella
Vin negre Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero
Anna Blanc de Blancs D.O. Cava

Aigua | refrescos | Cervesa | cafés | infusions

70 € IVA inclos

Servei de Peu /Menu tancat, un unic primer, segon i postres per a tot el grup | Servei aproximat
de Th 30min | Espai privat inclds durant el servei
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