


Menu Nochebuena
24 de diciembre

Entrantes

Copa de Espumante Brut de bienvenida
Crema de guisantes con brunoise de chorizo
Crujiente de queso de cabra con miel de flores

Plato principal a escoger
Bacalao tradicional de Navidad
(bacalao cocido con patata, verdura y huevo)
0
Lomo de ternera con puré de patatas y grelos salteados

Buffet de Postres portugueses
Torrijas
Creme Brulée
Roscon de Reyes
Aletria
Fios de Ovo
Fruta

Bodega

Aguas minerales
Vino Blanco Seara D'Ordens Douro | Vino tinto Lacrau Douro
Copa de Vino de Oporto LBV
Cafés e infusiones

62€ (IVA incluido)



Menu Navidad

25 de diciembre

Aperitivo

Copa de Espumante Brut de bienvenida

Entrantes

Sopa de pescado
Surtido de quesos y embutidos tradicionales

Plato principal a escoger

Lomo de bacalao al horno con cebolla, pimiento asados y patata “Agria”
0
Lomo de cerdo al horno con patatas acompafado de crema de espinacas

Buffet de Postres portugueses
Torrijas
Creme Brulée
Roscon de Reyes
Aletria
Fios de Ovo
Fruta

Bodega

Aguas minerales
Vino blanco Seara D’Ordens Douro | Vino tinto Lacrau Douro
Copa de Vino de Oporto LBV
Cafés e infusiones Cafés e infusiones

65€ (IVA incluido)



Menu Nifos
24 y 25 diciembre

Entrante

Crema de verduras

Plato principal a escoger

Salmon a la plancha con arroz y verduritas
0
Hamburguesa de ternera con patatas fritas y verduritas

Buffet de Postres

Torrijas
Creme Brulée
Roscon de Reyes
Aletria
Fios de Ovo
Fruta

Bodega

Aguas minerales
y zumos variados

35€ (VA incluido)



Menu Fin de Ano

31 de diciembre

Entrantes

Copa de Espumante Brut Nature de bienvenida
Sashimi de Lubina con vinagreta y canonigos
Crema de calabaza asada, aceite trufado y crujiente de jamon

Plato de pescado
Lomo de Corvina con esparragos glaseados, acompafiado de lentejas

y salsa de azafran
*

Sorbete texturas de limon
*

Plato de carne
Carrillera de ternera al vino tinto con puré de apio y chips de remolacha

Postre

Prisma de chocolate blanco y frutos rojos

Bodega

Aguas minerales
Vino blanco Lacrau Moscatel Galego Douro
Vino tinto Manoella Douro
Botella de espumante Sidonio de Sousa Brut Nature por mesa
Cafés e infusiones

T10€ (VA incluido)

Incluye bolsita de uvas de la suerte.
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