CATALONI A 5ok Catalonia Ramblas
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Per obrir boca

Ll eome

Copa de cava de benvinguda (6€/ Persona)
Barra lliure de cava, cerveses, vi blanc, vi negre i refrescos 30 min (15€/ Persona)

(bt

Pernil D.O. Guijuelo amb pa amb tomaquet (20€ / Persona)
Gilda d’oliva Gordal, sardina fumada i piparra (6€ / Persona)
Croquetes d’anec amb crema acida de taronja (3€ / Persona)
Tartaleta de salmé fumat, remolatxa i poma verda (5€ / Persona)
Gyozes cruixents de verdures amb salsa de tofona (6€ / Persona)



Mentu 1

Amanida de carbassa al forn, stracciatella i pesto de festucs
Salmé marinat amb citrics i anet, blinis i fraiche
Foie gras “au Torchon”, poma al forn, cava i pinyons

Filet de vedella, fons de carn i puré de moniato
Lingot d’espatlla de xai, puré de poma al forn i tapenade de Kalamata
Lluc de palangre al forn, fonoll, taronja i magrana

Pesilresr

Textures de xocolata

Textures de citrics

Torrons i neules

Aigues minerals
Viblanc La Locomotora D.O. Rueda
Vinegre Pomal 500 Crianza D.O.C. Rioja
Cava Non Plus Ultra Brut Reserva

Cafésiinfusions

63€

IVAInclos

*Menu tancat. Unic entrant i segon per a tot el grup.



Menu 2

Carxofa confitada, burrata, ametlles i rovell d’ou curat
Carpaccio de gamba vermella, vinagreta de yuzu, magrana, botarga i brots
Parfait de pollastre i anec, gelatina de Porto, chutney de poma especiada i pa brioche

Corvina Rex amb salsa de gambes, figues, taronges i Kalamata
Llom de vaca madurat amb salsa de cafe de Paris, espinacs i pinyons

Pesitres

Textures de xocolata

Textures de citrics

Torrons i neules

Aiglies minerals
Viblanc La Locomotora D.O. Rueda
Vinegre Pomal 500 Crianza D.O.C. Rioja
Cava Non Plus Ultra Brut Reserva

Cafesiinfusions

73€

IVA Inclos

*Menu tancat. Unic entrant i segon per a tot el grup.



Menu Pica Pica

(% e

Pernil D.O. Guijuelo amb pa amb tomaquet
Gilda d’oliva Gordal, sardina fumada i piparra
Croquetes d’anec amb crema acida de taronja

Tartaleta de salmé fumat, remolatxa i poma verda
Gyozes cruixents de verdures amb salsa de tofona

I

Suquet de rap i cloisses
Filet de vaca al vi negre, moniato al Josper i puré de col llombarda

Pesilresr

Textures de xocolata

Textures de citrics

Torrons i neules

Aigues minerals
Viblanc La Locomotora D.O. Rueda
Vinegre Pomal 500 Crianza D.O.C. Rioja
Cava Non Plus Ultra Brut Reserva

Cafesiinfusions

90€

IVAInclos

*Menu tancat. Unic entrant i segon per a tot el grup.



Coctel

Pa de coca, anxoves, mantega fumada i caviar de llimona
Tartaleta de carbassa al forn, formatge crema i nou moscada
Tartar de vaca vella madurada, ceba caramel:litzada i reduccio de Porto
Salmé marinat amb citrics, anet i perles de bitxo
Brioche farcit de gall dindi trufat i castanyes

Truita de bolets i patates amb crema agria i ceba al Porto
Brogueta de pollastre de corral, salsa de castanyes i herbes d’hivern
Llug de palangre arrebossat cruixent amb allioli suau de safra
Gambes a l’all, mantega de crustacis, gel de vermut i paprika fumada
Broqueta de verdures d’hivern amb salsa romesco

Perlrer

Trufes de xocolata, coco ratllati canyella
Broquetes de fruita confitada nadalenca
Cheesecake de torr6 i ametlles
Tres textures de xocolata
Mini tartaleta de poma especiada

Torrons

Aigues minerals
Viblanc La Locomotora D.O. Rueda
Vinegre Pomal 500 Crianza D.O.C. Rioja
Cava Non Plus Ultra Brut Reserva

Cafesiinfusions

90€

IVA Inclos

*Servei de coctel de 2 hores.



Altres

Firrns Hlire

Aigues minerals
Refrescos
Sucs naturals
Cerveses ivins
Licors: Gin MG, Vodka Stolichnaya, Whisky White Label i Ron Santa Teresa

25€ / Persona (Servei d’1 hora)
19€/ Persona/Hora extra

Wﬁ%ﬂ%%w

(amb reserva previa)

Presentador de Esdeveniments
Magia Digital
@jordinexus_

Decoracio6 de taules

Performance de 'esdeveniment

@globydecoracions

Fotomatoén
@bcnfotomaton

Fotograf
(segons disponibilitat)

Musica en Directe
@tallerdemusics

Disc-Jockey
(segons disponibilitat)

IVA Inclos



Catalonia Ramblas
ramblas.eventos@cataloniahotels.com
Tel. +34 93.316.84.00
Cataloniahotels.com
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